
　梅雨の季節になりました。「梅雨」は、１年中でもっとも雨がたくさん降る季節

です。ジメジメして食中毒を起こす細菌が大活躍します。食べものの中に食中毒

菌が増えても、味やにおいは変わりません。また、食べものに細菌がつくと、あっ

という間に増えて食中毒の原因になります。食事や調理の前には石けんで手を

きれいに洗い、料理を作ったら放置せず、早めに食べきるか、冷蔵庫などで衛生

的に保管することが大切です。

１ぴき ２ひき 64ひき

2023年6月

逗子市立沼間小学校

細菌 4096ひき

０分 → 10分後 → 60分後 → ２時間後
ふえる
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